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ANEXO | Régimen de Promocion Local

0159/1988 - Régimen de Promocion Industrial.
Ordenanza: Régimen de promocion industrial del partido de Trenque Lauquen
DISPOSICIONES GENERALES
CAPITULO |

ARTICULO 1°: Instituyese un plan de fomento y estimulo para la radicacién, desarrollo y
transformacién de establecimientos industriales en el Partido de Trenque Lauquen.

ARTICULO 2°: Quedan comprendidas dentro del presente régimen los establecimientos
industriales que se instalen en el sector “ZONA INDUSTRIAL PLANIFICADA”.

ARTICULO 3°: A los fines de esta Ordenanza se entendera por establecimiento industrial a
todo aquel que elabore o transforme materias primas o materiales que aplicando
procedimientos técnicos, quimicos o mecanicos, obtenga un producto o subproducto de
forma, indole, consistencia, aspecto o utilizacion distinta a la de los elementos constitutivos o
que permitan ser usados o consumidos como sustitutos mas econdémico de sus materias
originales.

ARTICULO 4°: El Departamento Ejecutivo dara prioridad a los establecimientos industriales
que tengan por objeto la transformacion de materias primas propias de la zona y/o
alimentarias; las que utilicen en la produccién o fabricacion elementos o insumos fabricados
o elaborados en establecimientos locales en funcionamiento a la fecha de la sancién de la
presente; como asi también la fabricacion de herramientas o0 maquinarias agricolas.

CAPITULO Il — Beneficios

a) Exencién de hasta el total de los tributos municipales que gravan la actividad industrial, y
los inmuebles que ocupe la industria, con excepcién de las contribuciones por mejoras, hasta
un plazo méaximo de quince (15) afios.

b) Gestionar la venta a precios promocionales de energia eléctrica y/o gas natural y/o
combustible pesado de uso industrial, cualquiera sea el ente que tenga a su cargo la
prestacion del servicio.

c) Asesoramiento técnico, en la medida de las posibilidades del Municipio, especialmente la
participacion de profesionales dependientes, para la confeccion de planos y proyectos.

d) Subvencion y/o subsidios con destino a inversiones, por los plazos y montos que el
Departamento Ejecutivo determinara en cada caso.

e) Se dard prioridad, en toda licitacion para la provision o ejecucion de obras publicas, a las
empresas comprendidas en el presente régimen a igualdad de precios y condiciones. Esta
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prioridad no sera de aplicacion cuando la igualdad de precio y condiciones se dé con otra
empresa local no radicada en la Zona Industrial Planificada.

CAPITULO Il - Requisitos para solicitar el beneficio
a) Tener domicilio en el pais.

b) Detallar expresamente el tipo de actividad a realizar, modo, maquinarias, personal, obras
civiles a realizar, materias primas o elementos que utilizara, y lugar donde seran adquiridos,
destino del producto, posibilidad de expansion y todos otros datos que permitan a la
autoridad administrativa evaluar correctamente la magnitud y relevancia socio-econémica de
la empresa.

c) Para el caso de personas juridicas toda la documentacién que justifique su constitucion en
forma.

d) Declaracién expresa del entero conocimiento y aceptacion de la presente ordenanza y su
reglamentacion.

CAPITULO IV - Presentacion de solicitudes — Tramite — Resolucion — Registro

ARTICULO 9°: Las solicitudes de acogimiento al presente Régimen se presentaran ante la
Direccibn de Promociéon y Asuntos Industriales del Municipio con la totalidad de la
documentacion requerida. Esta se expedira en el plazo de 45 dias y elevara las actuaciones
a la Secretaria de Obras y Servicios Publicos quien en el término de 10 dias emitird su
dictamen y elevara las actuaciones al Intendente Municipal, quien en el plazo de 10 dias
dictard el pertinente Decreto.

Contra lo resuelto por el Departamento Ejecutivo podra interponerse recurso de
reconsideracion, en la forma y plazos determinados en la Ordenanza de procedimientos
administrativos.

Nadie gozara de los beneficios del régimen promocional sin el Decreto Municipal que asi lo
disponga.

ARTICULO 10°: El Sefior Intendente Municipal, previas las comprobaciones necesarias,
declarar4d acogida al régimen de esta ordenanza, a la empresa que lo solicitare,
estableciendo la fecha cierta en que se inician los plazos y la medida y modalidad con que se
conceden los beneficios previstos.

Cualquier cambio que se produzca en la titularidad de la empresa o en la composicion de la
sociedad, o en el control de hecho o de derecho de la misma, debera ser comunicado al
Departamento Ejecutivo en un plazo no mayor de 10 dias. La omision de la misma importara
la pérdida parcial o total del beneficio de acuerdo a las circunstancias, que seran evaluadas
por la autoridad de aplicacion.

ARTICULO 11°: Créase un registro de empresas promocionadas en el cual se tomara razon
de las solicitudes, documentacion presentada, decretos del Departamento Ejecutivo, y todos
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los antecedentes necesarios al buen manejo del sistema. De las excepciones debera tomar
debida nota el departamento de fiscalizaciobn, como asi mismo de las descargas en el
registro, de las empresas a cuyo respecto se haya vencido el plazo de exencién o se hubiese
cancelado.

Asimismo los beneficiarios deberan presentar anualmente una declaracion jurada dando
cuenta de la produccibn mensual de la industria, y toda otra informacion que el
Departamento Ejecutivo le solicite, relacionada con el funcionamiento de la empresa, que
seran agregados a los legajos de las empresas.

ARTICULO 12°: Queda expresamente prohibido la utilizacién de la informacion suministrada
por aplicacion del articulo anterior para fines que no tengan relacién con el régimen de
exencion de la presente, debiendo la autoridad administrativa excusarse de su presentacion,
salvo cuando el requerimiento provenga de autoridades judiciales.

ARTICULO 13°: Cualquier omision en el cumplimiento de los requisitos de solicitud exigidos
por la presente o su Decreto Reglamentario por parte del peticionante, determinara su
emplazamiento por el término que fije la Direccion de Promocién y Asuntos Industriales de la
Comuna para salvar la misma. Cualquier gestion que realice, sin cumplir el emplazamiento,
deberéa considerarse como una nueva solicitud.

CAPITULO V - Adjudicacién e infraestructura de los lotes adjudicados

ARTICULO 14° EIl Departamento Ejecutivo queda autorizado para adjudicar en forma
onerosa O gratuita con cargo, la propiedad y/o el uso de parcelas propiedad municipal
ubicadas en la Zona Industrial Planificada, a los establecimientos industriales que sean
beneficiarios del presente régimen, cumpliéndose con los recaudos fijados en la Ley
Organica de las Municipalidades.

Articulo 15°: Adjudicado el lote conforme a lo prescripto en el capitulo anterior, la empresa
guedara habilitada para realizar las obras civiles, instalar maquinarias y equipos, utilizar la
infraestructura y servicios comunes, conforme las normas de la presente Ordenanza y
Decreto Reglamentario, y de acuerdo con el proyecto presentado, el que debera contar con
la previa aprobacién de la Secretaria de Obras y Servicios Publicos de la Comuna.

ARTICULO 16° Las modificaciones que se produzcan en las inversiones o etapas del
proyecto seran comunicadas a la Direccion de Promocion y Asuntos Industriales y, cuando
ellas varien sustancialmente las caracteristicas del mismo, deberan ser previamente
comunicadas a la Secretaria de Obras y Servicios Publicos y quedara sujeta a su
aprobacion.

CAPITULO VI - Uso de lainfraestructura y de los servicios comunes

ARTICULO 17°: Desde el momento en que la empresa tome posesion del lote de terreno a
utilizar, tendra las obligaciones de soportar los gastos que se derivan de la utilizacion de los
servicios comunes.
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ARTICULO 18°: Independientemente de su cuota de expensas, la prestacion de servicios
comunes dara derechos igualitarios a todas las empresas.

ARTICULO 19°: Los perjuicios generales o particulares resultantes de un dafio a los bienes
de uso comun deberan ser reparados por el causante o por quien responda juridicamente
por él. A los efectos de deslindar responsabilidades se instruira un sumario de prevencion,
sin perjuicios que se tomen los recaudos para resguardar los mismos.

CAPITULO VII - Obligaciones de las empresas beneficiarias

ARTICULO 20°: El Departamento Ejecutivo fijara los plazos de que dispondra la empresa
para comenzar las obras de instalacién y para iniciar la produccién ateniéndose, al efecto, a
las caracteristicas de la industria de que se trate.

ARTICULO 21°: Durante el lapso de vigencia de los beneficios, la industria acogida a la
presente ordenanza no podra disminuir sin causa justificada la produccién normal en mas de
un CINCUENTA POR CIENTO, considerando el promedio de produccién anual. La
invocacion de fuerza mayor o caso fortuito debera ser evaluada por el Departamento
Ejecutivo.

CAPITULO VIl - Penas — Caducidad automatica

ARTICULO 22°: La transgresion a las disposiciones de esta Ordenanza haré pasible a los
responsables de las siguientes sanciones: a) apercibimiento; b) suspension del o de los
beneficios correspondientes al ejercicio anual respectivo; ¢) caducidad de los beneficios. La
reglamentacion los graduara en funcién de la naturaleza y entidad de la transgresion y los
antecedentes del responsable. Sin perjuicio de ello la caducidad se producira
automaticamente en los siguientes casos:

a) Si la actividad industrial no se inicia dentro de los plazos maximos que fije el Decreto de
concesion de los beneficios;

b) Si la actividad industrial se paraliza por el término de tres meses 0 mas por causas
imputables a los beneficiarios;

c) Si no se alcanza la cantidad minima de produccién a que se hubiera comprometido, por
causas imputables a los beneficiarios.

CAPITULO IX - Disposiciones complementarias

ARTICULO 23°: Los créditos que se otorguen en el marco de esta ordenanza seran con
garantia real a constituirse en el acto de recibirlos. Las garantias podran afectar los bienes
comprometidos en la explotacion objeto de beneficios, sin perjuicio de otros.

ARTICULO 24°: Prohibicién de enajenar. Las fabricas o establecimientos comprometidos en
el plan de promocién no podran ser enajenados, arrendados o afectados por gravdmenes en
mas del cincuenta por ciento, sin autorizacion del Departamento Ejecutivo. En caso de
otorgarla, éste adoptara los recaudos necesarios a fin de asegurarse el cobro de los créditos

Pagina 5 de 59



Cerveceria Artesanal - ANEXO

ANEXOS - Ingenieria Industrial
acordados, pudiendo decretar la caducidad de los plazos y beneficios si la adquirente no
asume las obligaciones de esta ordenanza. Si las operaciones mencionadas en este articulo
se realizan sin autorizacién municipal, se producira la caducidad automatica con los efectos
del articulo 22°.

ARTICULO 25°: Denuncias — Tramite — Emplazamientos

Cualquier persona podra presentarse ante la Secretaria de Obras formulando denuncia o
reclamacion en los casos que considere que la exencién y/o demas beneficios hayan sido
acordados indebidamente a una empresa; también cuando algunos de los beneficiarios de
esta Ordenanza haya infringido sus disposiciones.

Ante la denuncia se dara traslado al interesado para que haga sus descargos, sin perjuicio
de ello el Municipio tomard todas las medidas necesarias para verificar su exactitud.

Si se comprobase que no ha existido o no subsisten las condiciones exigidas por esta
Ordenanza para la concesion de sus beneficios se emplazara a la propietaria por un término
no mayor de sesenta dias para que haga sus descargos y de cumplimiento a los requisitos
prescriptos por el articulo 8°. Vencido ese plazo sin que se haya cumplido el emplazamiento
se producird la caducidad de los beneficios con los efectos establecidos en el articulo 22°.
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ANEXO IlI: Guia para entrevista con comerciantes

¢Vende o ha vendido alguna vez cerveza artesanal?
Si.

No. ¢ Por qué?

Si su respuesta es afirmativa,

I.  ¢Cudl esf/fue la venta promedio mensual estimada?

II.  ¢Existen diferencias en la demanda del producto respecto a las épocas del afio?
lll.  ¢Qué proporcién de cerveza artesanal vende en relaciéon con la cerveza industrial?
IV.  ¢Cudl es su precio en relacion a la cerveza industrializada?

V. ¢Cudl es la presentacion o formato de mayor consumo en su local?

330ml - 500ml - 750ml - 1litro
VI.  Habitualmente ¢ Cual es la variedad de cerveza artesanal de mayor consumo?
a. Cerveza Rubia
1. Ale
2. Lager

b. Cerveza Negra

1. Bock
2. Stout
VII.  ¢Existen diferencias en cuanto a habitos de consumo con respecto al género del
consumidor?
VIIl.  Aproximadamente ¢ Cual es el rango de edad del consumidor?

a. Menores de 18 afios
b. Entre 18 y 25 afios
c. Entre 26y 35 afios

d. Entre 36 y 50 afios
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e. De 50 afios en adelante.

IX.  ¢Cudl es su proveedor?
X.  ¢Hatenido inconvenientes con la disponibilidad o provision del producto?
a. Tiempo de entrega
b. Regularidad en la entrega
c. Productos defectuosos
d. Cumplimiento con el pedido

XI. ¢ Cudles son, segun su opinién, aquellos factores que afectan negativamente la
comercializacion del producto?
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ANEXOIIl; Recorridos alternativos de distribucion
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ANEXO IV : Estudio de laboratorio de agua UTN Facultad Regional

Trenque Lauquen

Laboratorio de Aguas y Alimentos

Villegas 980 - Trenque Lauquen
Tel: 02392 - 425214 / 15606476
laboratorioutnfrtl@gmail.com

UNIVERSIDAD TECNOLOGICA NACIONAL

Trenque Lauquen, 24 de octubre de 2014

Muestra: Extraida por el personal del laboratorio el dia 16/10/2014.

RESULTADOS OBTENIDOS:

1- ENSAYOS MICROBIOLOGICOS

VALORES UNIDADES | HALLADO | ESPECIFICA
S DOS

Recuento de Bacterias Aerobias UFC <3 < 500 por ml

(Agar a 37°C durante 24hs)

Recuento de Bacterias Coliformes N.M.P. <3 < 3 por 100 ml

Bacteria Escherichia Coli En 100 ml Negativo | Negativo

Bacteria Pseudomonas aeruginosa En 100 ml Negativo | Negativo

Condicién Microbiolégica: La muestra analizada cumple con el Cdodigo Alimentario
Argentino. Es apta para el consumo humano
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Laboratorio de Aguas y Alimentos

Villegas 980 - Trenque Lauquen
Tel: 02392 - 425214 / 15606476
laboratorioutnfrti@gmail.com

UNIVERSIDAD TECNOLOGICA NACIONAL

1- ENSAYOS FiSICO-QUIMICOS BASICO:

. . Valores Valores .
Parametros Unidades Hallados Estipulados Metodologia
1-Olor (umbral a 60°) Sin olores extrafios
2-Ph 8,20 6,5-8,5 St. Methods 4500 H'B
3-Nitrato (NO) mg! 145  |Max 45 | St Methods 4500 MO
6-Cloruro(ClI") mg/I 677 Méax. 350 [ St. Methods 4500 CI' B
8-Dureza total (CaCOs) mg/I 442 Max. 400 | St. Methods 2340 C
9-Sulfato (SO,") mg/I 266 Max. 400 | St. Methods 4500 SO, E
10-Alcalinidad Total
(CaCO,) mg/I 225 St. Methods 2320 B
11-S6lidos Totales mg/l 1885  |Max. 1500 |St. Methods 2540 B
Disueltos
12-Conductividad mS/cm 3.13 St. Methods 2510 B
13-Magnesio (Mg) mg/I 46 St. Methods 3500Mg E
14-Calcio (Ca) mg/I 88,5 St. Methods 3500 Ca D
15-Sodio (Na) mg/I 500 St. Methods 3500 Na D
16-Potasio (K) mg/I 20 St. Methods 3500 K D

Condicion:

Fecha: 24 de octubre de 2014
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ANEXO V: Catalogo de equipos y materiales empleados en la

Calderén de la Barca 425

CIBART _ CERVEZA Y VINO ARTESANAL
Centro Integral de Bebidas Artesanales Asesoramiento
Capacitacion

Insumos

Cdrdoba — Argentina Equi
TellFax (0351) 4730605 quipos
www .todocerveza.com.ar

Cordoba, 24 de Septiembre de 2014

Ref: Presupuesto 281/2014

produccion de cerveza artesanal.

Le presupuesto el siguiente equipo de elaboracion de cerveza:

EQUIPO PROFESIONAL DE LUJO “CIBART EASYBREW - DLC 230” - PRODUCCION 1800
LTS. MENSUALES (cod 490). Ampliable con el ingreso de fermentadores

Un molino a rodillo manual

Un tanque de acero inoxidable calidad 304 AlS| de 280 Its. con llave desagote, medidor de
cantidad y termémetro acero inoxidable

Un tanque de acero inoxidable calidad 304 AlS| de 280 Its. con llave desagote, falso fondo,
sparging y termémetro de acero inoxidable.

Un tanque de acero inoxidable calidad 304 AlS| de 280 Its. con llave de desagote y whirpool
automatico.

Un bastidor con tres quemadores industriales de 24000 k/calorias hora con sistema de gas
incorporado

Una pala mezcladora de acero inoxidable de 1,20 mts.

Un enfriador contracorriente en dos etapas

Trasvase de mosto mediante mangueras para alta temperatura sanitarias con acoples rapidos
Una homba eléctrica de acero inoxidable sanitaria para alta temperatura de %2 HP con capac. 2500
litros/hora

Dos fermentadores cilindro cénicos plasticos grado alimenticio de 230 litros para sala aclimatada.
Precio $ 64.000

EQUIPOS DE MEDICICN

Un Termémetro de vidrio 0°C- 110°C
Un temporizador

Una Probeta plastica

Un densimetro

Una balanza electrdnica
Termémetro de maxima y minima para sala de fermentacién
Un Phmetro portatil

Buffer de ph4 x 250 cm3

Buffer de ph7 x 250 cm3

Precio: $ 2250
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EQUIPOS E INSUMOS DE LIMPIEZA

Dos cepillos para limpieza de botellas nylon

Un cepillo para limpieza de fermentadores

Un cepillo para limpieza de airlock

Dos esponjas para limpieza de tanques de acero inoxidable
Una canilla lavadora de botellas

Pulverizador para alcohol

Detergente acido liquido x 1 litro - FE 112C

Detergente alcalino en polvo x 1 kg - FE129C
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CERVEZA Y VIND ARTESAMNAL

"w!| CIBART

Centro Integral de Bebidas Artesanales P ——

Capacltacion

Casmtn e lo s e

TelfFax [0351) 4730605 Equipos
Lo WETS GO

Desinfectante acido peracético 30% x 5 litros - FE115C
Precio § 830

EQUIFDS DE EMBOTELLADO
Una tapadora de pie kaliana
Un sanitizador de botellas

Un rack escumidor de botellas giratoro
Un embaotellador con valvula llenadora

Precio: § 2450

EQUIFDS COMPLEMENTARIOS

Un filro de agua declorinador alto rendimiento — carbono activado. Precio: $ 875

Un oxigenador de mosto de dos wias Precio: § 360

Un filro prensa de 10 placas con bomba de acero inoxidable. Pracio: $15500

Fermentador cilindroconico plastico completo 230 li#ros (con base, candlas, tapa, oring, trampa
aire). Precio: § 3000

Serpentina de aceno inoxidable para fermentador. Precio: § 1430

Ingredientes basicos para elaborar cerveza Dorada, Colorada y Negra [ estimado para 1050
litros aprox.)

245 Kg. de malta Pilsen

10 Kg. de Malta BISCUIT (Castle Malting)

10 Kg. de Malta SPECIAL B {Cast= Malting)

10 Kg. Malta CHOCOLATE {Castle Malting)

10 Kg. de Malta Megra

10 kg d= Cebada Tostada

5 Kg de Avena Armollada

2 paquetes de 500 grs. de Levadura Ale

1 paquete de nutrientes para levadura Senvomyces
1 Kg. de lipulo Cascade

1 kg de Lipulo Tettnanger

1 Kg. de Inish moss

10 kg. de Azlcar de maiz

Yodo 50 mi.

Precio: § 7114

4000 Tapas impresas “Cervera Artesanal” (beige — rojo — negro - werde) Precio: $830

ASESORAMIENTO ¥ CAPACITACION

Los equipos tienen el respaldo de nuestros 11 anos de frayectoria disefiando equipamiento y
asistiendo tecnicaments a cenveceros del pais y del extranjero. La inwersion del equipo contermipla
fi meses de asesoramiento personalizado tanto sobre el equipo como &l proceso de elaboracion
brindado por personal técnico de CIBART, via e-mails, teléfono, skype, o personalments en
nuestro kecal de Cordoba.

Ademas con la compra de cualguiera de los equipos profesionales se incluye la asistencia de una

persona al Curso Intensivo de 3 dias sobre Cerveceria gque s& realiza en las mstalaciones de
CIBART. Es un curso tedrico-practico orientado a microemgrendimientos, sobre la técnica v
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"w|] CIBART

CERVEZA Y VINDG ARTESAMAL

Centro Integral de Bebidas Artesanales ASeEoramienio
— . Capacitacion
mf‘-‘ ml;aﬂrﬂ “ InEumas
Tel/Fax (3351) 4730605 Equipos
AR prat Ny e )

practica especifica para la utilizacion de equipos. Le otorgara un conocimiento integral de los
ingredientes, el proceso de elaboracion, disefio de recetas, caracteristicas que debe tener la sala

de elaboracion. En el mismo podra realizar todo tipo de consultas. Para ver las fechas disponibles
e mscribirse debe anfrar 3 Www_CArsosdecarniers Soim_ar

SERVICIOS ADICIONALES (a cofizar de acuerdo a necesidades del cliente)

Capacitacion personalizada “in company™.

Diseno exclusivo de tres recetas de cervezas.

Lay-out de la planta.

Instalacion del equipo para elaborar cerveza y puesta en marcha.

Una coccion en el lugar, supervisada por el instructor.

Asesoramiento sobre estrategias para la comercializacion del producto.

CONDICIONES
Los precios incluyen VA,

Forma de pago: Sena del 30% y saldo contra &l despacho de la mercaderia.

Entrega: 15 dias Habiles.

Mantenimiento de la oferta: 15 dias a partir de la fecha, vencido este plazo consultar sobre &l
mantenimiento de la oferta.

Flete: & cargo del chente.
Si desea factura tipo “A” solicitarla con anticipacion.

Lo saluda atte.

Dario Ledesma
Area Comercial

Daros

CIBART de Luis Alesio Cragnolini
Calderon de la Barca 425

Tel (0351) 4730605

Cordoba

CLIT 20-207T83566-9

INGRESOS BRUTOS 2704815965

REQUISITOS IDEALES FARA LAS SALAS DE ELABORACION FARA
EQUIPOS DE 50, 150 y 230 LITROS

Sala de elaboracion

Medidas 4 x 4 meiros .:'apm:rmadamente}

Fiso con ceramica o maternal Fau:n' de limpiar e impemeakbis
Se debe contar con gas, energla electrica y agua potable
Deszague del piso para impieza del piso.

Filefa para lavadso (similar a la de |3 cocina)
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'm CIBART
Centro Integral de Bebidas Artesanales

Caidentn de la Barca 425
COMona — Arerina
Ted/Fae [0351) 4730605
[ hel 8 WVEEd OO ar

Sala de fermenzacién

Medidas 3 x 3 metros Affura de 2,5 mis. [aproximadaments]
Aplimaiada para maniensr una femperafura enfre 1570 y 245C
Fiso y paredes con maferisles impermeables y facil de Impiar.

Sala de embotellado o embarrilado
Medidas 3 x 3 melros Alfurs de 2,7 mis. [aproximadamenitz)
Aplimaiada para maniensr una femperafura enfre 1570 y 245C

Fiso y paredes con maferiales impermeables y facil de Impiar.

CERVEZA Y WIND ARTEZAMAL
Asesoramienio

Capacltacion

InsWmos

Equipos

El presupuesto solicitado de un equipo de 250 litros por batch. (2000 Its al mes). La produccién se
puede duplicar agregando dos fermentadores. El precio esti expresado en Pesos Argentinos.

El equipo de 250 litros consta de un bastidor de 2.40 mts de largo, 60cm de ancho y 60 cm de alto

(medidas aproximadas).

Cada Olla mide 55cm de diametro x 70 cm de alto.

Un fermentador completo mide 70cm de didmetro x 1.80 mts de alto.

El equipo incluye una bomba de fabricacibn nacional con cabezal de acero inoxidable. La
misma tiene una potencia de 1/2 HP, la entrada y la salida son de 3/4"y trabaja a una temperatura

maxima de 110°C.
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CIBART DE LUIS ALESTO CRAGNOLINI NUMERO 1
CALDERCN DE LA BARCA 425

(0351) 4730605

FECHA 02/09/2014

info@cibart.com.ar
Cod.Intemao Cod.Bamas/Fab Descripeion Precio
ALL BEER |
ALL BEER |

0000000000866 0000000000866 BOTELLAS FLAS. DE 500 CM3 CITAPAS X 45 UNI 141.30 (

EN CAJA
000441 BOTELLAS FLAST. DE 1 LT C/TAPAS X 22 UNL EN 116.20

CAJA '
D0000000008E 1 0000000000861 BOTELLAS FLAST. DE 1 LT C/TAPAS X PALLET - 3.50

450 uni
0000000000862 0000000000862 BOTELLAS PLAST. DE 500 GM3 C/ITAPA x PALLET 2.40

840 uni
000540 KIT BASICO DE ELABORACION - ALL BEER 883.00

- ',!I
000440 KIT DE ELABORACION DE ALL BEER 1485.00 —
| q
CHOPERAS Y ACCESORIOS
ACCESORIOS DE CHOPERAS

17 ADAPTADOR DE TUBO C02 A REGULADOR 145.00

PRESION CO2 a,ﬂ
0000000000854 0000000000854 CAMILLA CHOPERA DOBLE ACCION - BRONCE 915.00

CROMADA
0000000000853 0000000000853 CAMILLA CHOPERA SIMPLE ACCION - BRONCE 856.70

CROMADO
000347 CONECTOR PARA BARRILES 1402.00

ISEMBECK-WARSTEINER
DOD475

CONECTOR PARA BARRILES QUILMES 1402.00 ,JP
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Cod_Intema Cod.Bamas/Fab Descripzian Frecia
| CHOPERAS Y ACCESORIOS |
| ACCESORIOS DE CHOPERAS |
D0034e CONECTOR PARA BARRILES SANTA FE - 1402.00
CORDOBA
0000000000502 oooooooooose2 JUNTA DE GOMA PARA COMECTOR QUILMES - 0740
ROSSEI
0opaT2 LLAVE PARA CANILLAS 48.00
234 NIPLE ROSCADO SALIDA ESPIGA - 14 CM DE 318.50
Hanee =
Doo3ge SOPORTE PLASTICO PARA TUBO COD2 05.00
000350 TAPOM PARA CAMILLAS CHOPERAS 20.00
118 TUBO DE CO2 X 1 KG - USADO 850.00
REACONDICIONADOD
000D0D00D0E22 Ooooooooooa22 TUBO DE COZ X 1/2 KG - USADD 400.00
REACONDICIONADOD
EQUIPOS DE CHOPP
DoD48E BAMDEJA CHOPERA DE INOXIDABLE GRANDE - 585.00
A5 X 20 CM
CLARIFICANTES - AZUCARES
AZUCARES
000438 AZUCAR CERVECERA 35.00
s AZUCAR DE MAIZ X 1 KG (CORN SUGAR) 25.50
Dze AZUCAR DE MAIZ X § KG (CORN SUGAR) 112.50
0000000000520 oooooooooosen LACTOSEA X 1 KG. 61.00
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Cod_Intema Cod.Bamas/Fab Descripzidn Frecia
CLARIFICANTES - AZUCARES |
AZUCARES |
00000000005 1 0000000000521 LACTOSA X 5 KG. 208.00
DOD412 LACTOSA X 500 GRS. 31.00
000330 MALTODEXTRIMA X 500 GRS 12.50
DOD495 MALTOSA X 500 GRS. 19.00
DOD438 FASTILLAS CARBONATADORAS 20.50
CLARIFICANTES |
0000000000634 0000000000634 GELATIMA CLARIFICANTE PARA BEBIDAS X 1 KG 352,50 -
0000000000636 0000000000635 GELATIMA CLARIFICANTE PARA BEBIDAS X 20 12.00 -7
GRS, .
0000000000635 0000000000635 GELATIMA CLARIFICANTE PARA BEBIDAS X 200 70.00 A
GRS. .
DOD367 GYPSUM X 1 KG. 02.00
Dg1 GYPSUM X 60 GRS. 17.00
D&0 IRISH MOSS X 1 KG 400.80 Y
.l.r.:;u'—:}a.
1
Daa IRISH MOSS X 200 GRS 108.20 N
.l.r.:;u'—:}a.
1
D&a7 IRISH MOSS X 30 GRS. 19.30 -
D97 ISINGLASS X 1 KG 1177.00
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Cod_Intema Cod.Bamas/Fab Descripzian Frecia
CLARIFICANTES - AZUCARES |
CLARIFICANTES |
Dgs ISINGLASE X 20 GRS. 31.10
D28 ISINGLASE X 200 GRS, 238.10
000000000032 ooooooooooaae PVPP X 1 KG 844,20
00000D00D0E40 ODoo0ooo000a40 PVPP X 20 GRS. 20.80
00000000003 Ooooooooooa3a PVPP X 200 GRS. 142.20
D20 SOLUCION DE 10D X 50 ML. 30.50 ]
I
D24 WHIRFLOCK X 1 KG aps.ao
ngz WHIRFLOCK X 20 GRS 2270
Dg3 WHIRFLOCK X 200 GRS. 166.00
VARIOS
000348 ACIDO CITRICO X 1 KG T6.50 F
Doo328 ACIDO CITRICO X 50 GRS. 12.00 3
000555 ACIDO LACTICO X 250 CM3 60.50
EMBOTELLADO |
ACCESORIOS DE EMBOTELLADO |
162 CONECTOR BALL LOCK GAS - EZPIGA 120.00 r
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Cod_Intema Cod.Bamas/Fab Descripzian Frecia
EMBOTELLADO |
ACCESORIOS DE EMBOTELLADO |
180 CONECTOR BALL LOCK GAS - ROSCA 120.00 ﬂ
180 EMECOTELLADOR MANUAL CON VALVULA 105.00 a
oS
182 ESPIGA CON TUERCA PARA CONECTOR BALL O 78.50
FIN LOCK 1 ‘
173 LLENADOR DE BOTELLAS 1/2" ALTO FLUJO 41.00 P
p"f‘-
00453 MANDRIL FARA TAPADORA DE FUNDICION - 26 152.50 e
MM na
DHSPOH|
188 MANDRIL FARA BOTELLA CIERRE TWIN OFF 130.80
A\ el
000383 MANDRIL FARA BOTELLA DE CHAMPAGHE - 28 130.80
MM _‘_
00408 MANDRIL FARA TAPADORA ITALIANA 28 MM 78.10 [
]
NERON| BLE
000409 MANDRIL FARA TAPADORA ITALIANA 28/31 MM 78.10 i
]
DSRGN| LT
184 ORINGS JUEGO PARA CORNELIUS 48 50
0000000000588 00O0DOODODO05ES DRINGS FARA ESPADA DEL BARRIL DE 18.00 i
CERVEZA
000377 TAPADORA DE MANO - ITALIANA 37280
185 TAPADORA DE PIE - 1 MANDRIL B07.00
186 TAPADORA DE FIE - & MANDRILES 1288.00
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Cod_Intema Cod.Bamas/Fab Descripzian Frecia
EMBOTELLADO
ACCESORIOS DE EMBOTELLADO
DOD379 TAFPADORA DE PIE - ITALIANA - MANDRIL 26 860.00
TAPAS COROHA

DOD483 TAPAS A ROSCA PLASTICAS X 22 UNIDADES 20.50

DOD537 TAPAS COROMA IMPRESA 20 MM X 100 UNID. - 48.30
CHAMPAGME

152 TAPAS COROMA IMFRESAS X 100 UNIDADES 23.10

154 TAPAS COROMA IMPRESAS X 1000 UNIDADES 210,30

153 TAPAS COROMNA IMFRESAS X 500 UNIDADES 112.50

DOD3E5 TAPAS CORONA LISA 29 MM X 100 UNIDADES - 41.00
CHAMPAGME

149 TAPAS COROMNA LISAS X 100 UMIDADES 20.40

151 TAPAS CORONA LISAS X 1000 UNIDADES 181.70

150 TAPAS CORONA LISAS X 500 UNIDADES 0660

VARIOS

0000000000583 0000000000583 PRECINTC TERMOCONTRAIBLE PIBARRIL x 6280
100-BEIGE

0000000000585 0000000000585 PRECINTC TERMOCONTRAIBLE PIBARRIL x 6280
100-HEGRO

0000000000554 0000000000584 PRECINTC TERMOCONTRAIBLE PIBARRIL x 6280

100-ROJO

ENFRIADORES

ENFRIADORES CONTRACORRIENTE
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Cod_Intema Cod.Bamas/Fab Descripzian Frecia
ENFRIADORES
ENFRIADORES CONTRACORRIENTE

DOD551 ENFRIADOR CONTRACORRIENTE ACERQ INOX 1331.00
1pam

DODS50 ENFRIADOR CONTRACORRIENTE ACERQ INOX 1138.00
g

140 ENFRIADOR CONTRACORRIENTE DOELE ETAFA 1872.00
- COBRE

135 ENFRIADOR CONTRACORRIENTE SIMPLE - 200.40
COBRE

DOD553 ENFRIADOR POR INMERSION ACERO INOX. 1/2" x 1483.00
2 MTS.

ENFRIADORES POR PLACA

DOD368 ENFRIADOR POR PLACA DE ACERO INOX EM 1 13888.00

ETAFA 40P
EQUIPOS DE ELABORACION
EQUIPOS DE ELABORACION ESTANDAR

265 EQUIFD ELABORACION DE 100 LITROS - 9755.00
ESTAMDAR

263 EQUIFD ELABORACION DE 20 LITROS - 4610.00
ESTANDAR

264 EQUIFD ELABORACION DE 50 LITROS - 5850.00
ESTANDAR

EQUIPOS DE ELABORACION PROFESIONALES

268 EQUIFD 150 LTS X BATCH - 1200 LTS X MES - 50880.00
PROFESIO

DOD400 EQUIFD 230 LTS X BATCH - 1800 LTS X MES - 63067.00
PROFESIO

268 EQUIFD 30 LTS X BATCH - 80 LTS X MES - MOD. 16865.00
TORRE

267 EQUIFD 50 LTS X BATCH - 400 LTS X MES - 33800.00

PROFES
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Cod_Intema Cod.Bamas/Fab Descripzian Frecia
EQUIPOS DE ELABORACION |
KIT DE EQUIPOS |
262 EQUIFD FARA ELABORACION SIMPLE 1605.00 @
-
L
EQUIPOS VARIOS
VARIOS

211 ANAFE CON QUEMADOR DE 10000 CALORIAS 730.00 5
197 BALDE DE 20 LITROS PLASTICO GRADO 20,00

ALIMENTICIO ¢

£

190 BOLSA MACERADORA - 100 % MATERIAL 20.00 —

MATURAL g
0000000000643 0000000000643 CUCHAROM DE ACERO INOXIDABLE DE 45 CM 56.00 (

LARGOD
DOD480 CUCHAROM PLASTICO DE 65 CM. LARGO 31.00
196 FALA MEZCLADORA DE MALTA 108.00 (*
DOD452 FALA MEZCLADORA DE MALTA ACERO 710.00 ]

INOXIDABLE 1.20 mts
207 QUEMADOR DE 9000 CALORIAS CON ROBINETE 425.00 %
208 QUEMADOR INDUSTRIAL DE 20000 CALORIAS 820.00 @

C/ROBINETE }g\-
208 QUEMADOR INDUSTRIAL DE 24000 CALORIAS 065.00 @

C/ROBINETE f

EXTRACTOS
EXTRACTOS

DOoD428 EXTRACTO BITTER COOFERS 250.00
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Cod_Intema Cod.Bamas/Fab Descripzian Frecia
EXTRACTOS |
EXTRACTOS |
DoD431 EXTRACTO CANADIAN BLOMDE COOPERS 250.00
oop437 EXTRACTO DARK ALE COOPERS 250.00
0op438 EXTRACTO DRAUGHT COOPERS 250.00
DoD438 EXTRACTO EUROPEAM LAGER COOPERS 250.00
Doo427 EXTRACTO LAGER COOPERS 250.00
000434 EXTRACTO MEXICANA COOPERS 250.00
000432 EXTRACTO PALE ALE COOPERS 250.00
ooo428 EXTRACTO REAL ALE COOPERS 250.00
0oD4320 EXTRACTO STOUT COOPERS 250.00
FERMENTACION
ACCESORIOS DE FERMENTADORES
258 CAMILLA PLASTICA C/ MANGA FERMENTADORES 51.40
i
178 FILTRO PARA AIRE 0,22 MIC. - REFUESTO 61.00
OXIGENADORES
260 ORINGS PARA FERMENTADORES 27.00
137 OXIGENADOR DE MOSTO DE 3OS VIAS 350.00
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Cod_Intema Cod.Bamas/Fab Descripzian Frecia
FERMENTACION |
ACCESORIOS DE FERMENTADORES |
136 OXIGENADOR DE MOSTO DE UNA VIA 185.00
L
138 FPIEDRA OXIGEMADORA - AC. INOXIDABLEDE 2 0 523.00
5 MICRO
0000000000574 0000000000574 PIEDRA OXIGEMADORA MINERAL - DE COLOR 18.50
0000000000582 0000000000582 SERFENTINA DE INOXIDABLE PIFERMENTADOR 1448.00 %
PLASTICO E
124 TAFA DE GOMA PARA FERMENTADORES DE 20 20.50 Gy
LTS. ; i ?
13 TAPOMN DE GOMA CONICO CHICO .00
133 TAPON DE GOMA CONICO GRANDE 23.50 '
132 TAPON DE GOMA CONICO MEDIAND 11.50
135 TRAMPA DE AIRE - AIRLOCK - MOD_ CLASICO 17.50
FERMENTADORES
120 BOTELLON FERMENTADOR DE 20 LITROS CON B5.50
CANILLA
i
127 FERMENTADOR CILINDROCONICO 150 LTS. 2025.00 %
COMPLETO
7
£y
128 FERMENTADOR CILINDROCONICO 230 LTS. 23B0.00 %
COMPLETO
77
£y
128 FERMENTADOR CILINDROCONICO 300 LTS. 4063.00 %
COMPLETO
77
£y
130 FERMENTADOR CILINDROCONICO 450 LTS. 5538.00 %
COMFLETO
7

i
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Cod_Intema Cod.Bamas/Fab Descripzidn Frecia
FERMENTACION |
FERMEMTADORES |
122 FERMENTADOR CILINDROGONICO DE 150 LTS. - 1240.00 .
SOLO
123 FERMENTADOR CILINDROGONICO DE 230 LTS - 1678.00 .
SOLO
124 FERMENTADOR CILINDROGONICO DE 300 LTS. - 2374.00 ,
SOLO
125 FERMENTADOR CILINDROCONICO DE 450 LTS - 3024.00 .
S0LO
128 FERMENTADOR CILINDROCONICO DE 60 LTS 1475.00 !
COMPLETO
£
£y
121 FERMENTADOR CILINDROCONICO DE 80 LTS. - 760.00 _
S0LO
FILTROS
FILTROS DE AGUA
175 CARTUCHO DE CARBONG ACTIVADO - 20000 g
REPUESTO H
177 CARTUCHO DE CARBONO ACTIVADO MAS a0
RESINA q
174 FILTRO DE CARECON ACTIVADO 871.50 s
178 FILTRO DE CAREON ACTIVADO ¥ RESIMA 085.00 e
FILTROS DE CERVEZA
0000000000637 0000000000837 CARCASA DE 10" PARA FILTRO 580.00
181 CARTUCHO DE CELULOSA - VARIAS MEDIDAS 00.00
179 FILTRO DE CERVEZA - 1 CARCASA DE 1 MICRON 670.00
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Cod_Intema Cod.Bamas/Fab Descripzidn Frecia
FILTROS
FILTROS DE CERVEZA
180 FILTRO DE CERVEZA - 3 CARCASAS 2110.00
183 FILTRO FREMSA DE 10 FLACAS - 800 LTS./HR. - 15260.00
INOX
DOD48E FILTRO FREMSA DE 10 FLACAS - 800 LTS./HR. 13710.00
BROMNCE
0000000000860 0000000000860 FLACAS FILTRANTES X 10 UNL - 1 MICROM 140.00 1)
128 FLACAS FILTRANTES X 6 UNI. - 1 MICRON B5.50
189 FLACAS FILTRANTES X 6 UNI. - 17 MICROM B5.50
KIT DE INSUMOS
KIT DE INSUMOS - CIBART
274 KIT DE INSUMDS - ESTILO BOCK
278 KIT DE INSUMDS - ESTILO BROWN ALE 150.00
270 KIT DE INSUMOS - ESTILO COLORADA DEL SUR 142,00
282 KIT DE INSUMOS - ESTILO CREAM STOUT 172.00
260 KIT DE INSUMOS - ESTILO DORADA DEL SUR
277 KIT DE INSUMOS - ESTILO GOLDEMN ALE
287 KIT DE INSUMOS - ESTILO HELL (LAGER ROJA)

Pagina 32 de 59



Cerveceria Artesanal - ANEXO

ANEXOS - Ingenieria Industrial

Cod_Intema Cod.Bamas/Fab Descripzidn Frecia
KIT DE INSUMOS |
KIT DE INSUMOS - CIBART |
0000000000652 0000000000858 KIT DE INSUMOS - ESTILO INDIAN PALE ALE 162.00 f;_',
275 KIT DE INSUMOS - ESTILO KOLSH 146.50 g
271 KIT DE INSUMOS - ESTILO NEGRA DEL SUR 154.00 g
2848 KIT DE INSUMOS - ESTILO PALE ALE 152.00 g
273 KIT DE INSUMOS - ESTILO PILSEN 162.00 a
279 KIT DE INSUMOS - ESTILO PORTER 172.00 @
000371 KIT DE INSUMOS - ESTILO RAUCHBIER 138.00 |
(AHUMADA)
280 KIT DE INSUMOS - ESTILO STOUT 178.00 @
281 KIT DE INSUMOS - ESTILO STOUT OATMEAL 178.00 g
284 KIT DE INSUMOS - ESTILO TRAPENSE 162.70 g
272 KIT DE INSUMOS - ESTILO TRIGO DEL SUR 141.50 g
278 KIT DE INSUMOS - ESTILO WEISSBIER 146.50 g
283 KIT DE INSUMOS - ESTILO WINE BARLEY 241.00 g
285 KIT DE INSUMOS - ESTILO WIT BIER 141.50 g

LEVADURAS
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Cod_Intema Cod.Bamas/Fab Descripzian Frecia
LEVADURAS |
LEVADURAS SECAS |
0000000000868 0000000000668 LEVADURA ABBAYE SAFBREW SOBRE DE 11 35.00 G
GRS,
0000000000569 0000000000560 LEVADURA BELLE SAISON SOBRE 11 GRE. 35.00
0000000000578 0000000000576 LEVADURA BELLE SAISON x 500 GRS. 850.00
0000000000577 0000000000577 LEVADURA BRY o7 SOBRE DE 11 GRS. 35.00
0000000000575 0000000000575 LEVADURA BRY 07 X 500 GRS 850.00
00054a LEVADURA CBC-1 X 11 GRS. F/REFERMEMNTAR 35.00
EM BOTELLA
000313 LEVADURA DIAMOMND X 500 GRS. - LAGER 850.00
000374 LEVADURA MUMICH SOBRE DE 11 GRS 40.00 '
000420 LEVADURA MUMICH X 500 GRS - LEV. DE TRIGO 850.00 —
-
o004 LEVADURA MOTTINGHAM SOBRE 11 GRS, 35.00
"W
I
071 LEVADURA MOTTINGHAM X 500 GRS 850.00
\T@
o074 LEVADURA 5-04 SOBRE DE 11 GRE. 35.00 a
o7g LEVADURA S-04 X 500 GRS. 700.00 &
o075 LEVADURA 5-23 LAGER SOBRE DE 11 GRS 44 50
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Cod_Intema Cod.Bamas/Fab Descripzian Frecia
LEVADURAS |
LEVADURAS SECAS |
a2 LEVADURA 5-23 LAGER X 500 GRS 1175.00 ﬂi
o7e LEVADURA 5-32 SAFBREW S0BRE DE 10 GRS. 25.00
¥
Doo421 LEVADURA T-58 SAFEREW S0OBRE DE 10 GRS. 30.50
000DDD00D0E 12 Ooooooooooat1e LEVADURA T-58 » 500 GRS. 832.00
o7e LEVADURA US-05 X 500 GRS 746.00
o073 LEVADURA US-05 X SOBRE DE 11 GRE 3830
i
L
023 LEVADURA W34/70 LAGER X 500 GRS 1250.00 a
294 LEVADURA WB-DE X 500 GRS 883.00 ﬂ
288 LEVADURA WB-DE X SOBRE DE 11 GRS 41.00
el
o070 LEVADURA WINDZOR SOBRE DE 11 GRS 35.00 I
072 LEVADURA WINDZOR X 500 GRS. 650.00
%
Dop322 SERVOMYCES X 10 GRS 35.00
Doo321 SERVOMYCES X 500 GRE 850.00 ; o
LIBROS |
LIBROS |
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Cod_Intema Cod.Bamas/Fab Descripzidn Frecia
LIBROS |
LIBROS |
DOD496 BREW CHEM 101 - LEE W. JANSOM 34200 [0a)
HEN
000481 BREWING CLASSIC STYLES - JOHN PALMER & 366.00  wmps
ZAINASHEFF L.
000482 BREWING WITH WHEAT - WIT & WEISSEN - aze0o HEA
HIERONYMUS WiEAT
0000000000684 1 0000000000641 GUIA DE ELABORACION DE CERVEZA - CIBART 400.00 =
DOD426 RADICAL BREWING - BY RANDY MOSHER 381.50
LIMPIEZA
ACCESORIOS DE LIMPIEZA
0000000000564 0000000000564 BOCHA CIP ACERO INCX 316 - 25 DIAMETRO
000384 BOCHA CIF ACERQ INOX 318 - 38 DIAMETRO 813.50 o
000454 BOCHA CIP ACERQ INOX 318 - 50 DIAMETRO
144 CEFILLO PARA AIRLOCKS 17.00
=,
T
142 CEFILLO PARA BOTELLAS - NYLON 36.00 \
143 CEFILLO PARA FERMENTADORES - MYLON TEO0 -
000406 ESPONJA PARA LIMPIEZA 740
000383 LAVADORA DE BOTELLAS 140.00
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Cod_Intema Cod.Bamas/Fab Descripzidn Frecia
LIMPIEZA |
ACCESORIOS DE LIMPIEZA |
DOD55& FULVERIZADOR DE 500 CM3 PARA ALCOHOL 2250 "
’
171 RACK DE BOTELLAS GIRATORIO - ESCURRIDOR 570.40
BOTELLAS
170 SAMITIZADOR DE BOTELLAS A FRESION 330.80
.Tﬁo-
LIMPIADORES LIQUIDOS |
0000000000802 0000000000608 DETERGENTE ACIDO LIQUIDO X 1 LT -FE112C 72.00 £
|
=
D0D0000000E5E 0000000000855 DETERGENTE ACIDO LIQUIDD X 5 LT - FE112C 300.00 =
0000000000807 0000000000807 DETERGENTE ALCALING EN FOLVO X 1 KG - §3.00 £
FE128C —
=
DODO000000DESS 0000000000855 DETERGENTE ALCALING EN FOLVO X 5 KG - 370.00 -
FE128C
DO0DOD00O00ET 1 0000000000611 DETERGENTE NEUTRO FARA ALUMINIO X 1 KG - 83.00 L]
FE1D05C —
.|
D000000000BST 0000000000BST DETERGENTE NEUTRO PARA ALUMINIO X 5 KG - 370.00 =
FE1D05C
0000000000610 0000000000610 SANITIZANTE ACIDO PERACETICO 5 LT - FE115C 258.00

-
=1
..
G2.00 ]
|
=

0000000000808 0000000000808 SANITIZANTE ACIDO PERACETICO X 1 LT FE115C
LUPULOS
LUPULO IMPORTADO
D&z LUPULD FUGGLE X 20 GR 12.00 ;
290 LUPULD FUGGLE X 200 GRS
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Cod_Intema Cod.Bamas/Fab Descripzidn Frecia

LUPULOS |

LUPULC IMPORTADO |

D4 LUPULO HALLERTAUER x 20 GRS 18.00 .

0e7 LUPULC TETTNAMGER X 1KG 441.10 .

e LUPULC TETTNAMGER X 20 GRS 18.10 %
R s

293 LUPULD TETTNANGER X 200 GRZ 92.00 ;

LUPULO NACIONAL |

0opaT2 LUPULC CASCADE EN FLOR - COSECHA 2014 X
150GR

Ds5g LUPULD CASCADE X 1 KG 328.70 ;

057 LUPULD CASCADE X 100 GRS 332.20 ;

Doo402 LUPULD CASCADE ¥ 20 KG - BOLZA 8103.00
ALUMINIOAACIO

058 LUPULD CASCADE X 500 GRS 164.680 :

000404 LUPULD MAPUCHE X 1 KG 22200 b= |
0000000000644 0000000000644 LUPULD MAPUCHE X 20 GRS 17.00 b= |
Dop402 LUPULC MAPUCHE X 200 GRS B6.00 J i o ] g

000354 LUPULO NUGGET X 1 KG 302,20 .

00o35E LUPULD NUGGET X 20 GRE. 18.00 %
R il
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Cod_Intema Cod.Bamas/Fab Descripzian Frecia
LUPULOS |

LUPULO MACIONAL |

DOD355 LUFULD NUGGET X 200 GRS B2.70 ¥
e
DODDD0DO00ES 1 00D000D0006S1 LUFULD VICTORIA X 1 KG 300.10 3
0000000000649 0000000000640 LUPULD VICTORIA X 20 GRS 17.50 =
0000000000850 0000000000850 LUFULD VICTORIA X 200 GRS B2.10 =1
MALTAS
MALTAS BASE

301 MALTA MUNICH X 1 KG 11.00
ooa MALTA MUNICH X 35 KG 208.00
300 MALTA MUNICH X 5 KG
000538 MALTA PILSEN CIBART-CARGILL X 25 KG
Doz MALTA PILSEN MALTEAR X 35 KG. 273.50
DOD38Z2 MALTA PILSEN X 4 KG - MOLIDA 47.00
oo3 MALTA PILSEN % 5 KG 47.00
000303 MALTA PILSEN X 5 KG - MOLIDA 58.00
D000000000BES 0000000000BES MALTA VIENA X 1 KG - MALTEAR 11.00 =
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Cod_Intema Cod.Bamas/Fab Descripzidn Frecia
MALTAS |
MALTAS BASE |
0000000000863 QoooooooooasE2 MALTA VIENA X 35 KG - MALTEAR 208.00 h:_,
0000000000864 0000000000664 MALTA VIENA X 5 KG - MALTEAR 54.00 h:_,
0000000000620 0000000000820 TRIGO MALTEADO CARAMELGO MALTEAR X 1 KG. 22 50
0000DD00D0E12 Ooooooooooa1e TRIGO MALTEADD CARAMELO MALTEAR X 10 108.50
KG.
DO0000000D621 0000000000621 TRIGO MALTEADO CARAMELC MALTEAR X § KG. 101.50
000D0D00D0E13 0000000000812 TRIGO MALTEADD MALTEAR X 1 HG. 20.00
0000000000806 0000000000805 TRIGO MALTEADO MALTEAR X 35 KG. 206,50
0000000000812 0000000000612 TRIGO MALTEADO MALTEAR X 5 KG. 67.00
MALTAS ESPECIALES
Ooo4a8 35 3500
0oo3oe AVENA ARROLLADA X 1 KG 3500
oop31e AVENA ARROLLADA X 5 KG 170.00
047 CEBADA TOSTADA X 1 KG
oig CEBADA TOSTADA X 28 KG 408.50
D48 CEBADA TOETADA X 5 KG 0e.50
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Cod_Intema Cod.Bamas/Fab Descripzidn Frecia
MALTAS |
MALTAS ESPECIALES |

DOD505 MALTA AHUMADA -TOURBE- X 1 KG - CASTLE 35.00
MALTING

000507 MALTA AHUMADA -TOURBE- X 25 KG - CASTLE 771.40
MALTING

DOD506 MALTA AHUMADA -TOURBE- X 5 KG - CASTLE 164.60
MALTING

00000000006 14 0000000000614 MALTA AHUMADA -WHISKY- X 1 KG - CASTLE 35.00
MALTING

0000000000616 0000000000616 MALTA AHUMADA -WHISKY- X 25 KG - CASTLE 771.40
MALTING

0000000000615 0000000000815 MALTA AHUMADA -WHISKY- X 5 KG - CASTLE 164.60
MALTING

000532 MALTA AROMA 100 X 1 KG - CASTLE MALTING 35.00

DODS08 MALTA BISCUIT (50 EBC) X 1 KG - CASTLE 35.00
MALTING

000510 MALTA BISCUIT (50 EBC) X 25 KG - CASTLE 77140
MALTING

DOD502 MALTA BISCUIT (50 EBC) X 5 KG - CASTLE 164.60
MALTING

000520 MALTA CARA GOLD (CARA 120) X 1 KG - CASTLE 35.00
MALTING

D0oD517 MALTA CARA RUEY [CARA 50) X 1 KG - CASTLE 35.00
MALTING

DoDs1@ MALTA CARA RUBY (CARA 50) X 25 KG - CASTLE 771.40
MALTING

DOD51& MALTA CARA RUEY [CARA 50) X 5 KiG - CASTLE 164.60

MALTING
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Cod_Intema Cod.Bamas/Fab Descripzian Frecia
MALTAS |
MALTAS ESPECIALES |

035 MALTA CARAMELD 120U % 1 KG 20,50
019 MALTA CARAMELD 120U X 25 KG 30800
036 MALTA CARAMELO 120U X 5 KG 03.50
026 MALTA CARAMELO 30L X 1 KG 20,50

e
015 MALTA CARAMELO 20L X 25 KG 308.00

e
027 MALTA CARAMELO 30L X 5 KG 03.50 -
010 MALTA CARAMELO 60 L X 25 KG 388.00

e
03z MALTA CARAMELD BOL X 1 KG 20,50

e
033 MALTA CARAMELD BOL X 5 KG 83.50 “
041 MALTA CHOGOLATE X 1 KG 21.00 r
000528 MALTA CHOGOLATE X 1 KG - CASTLE MALTING 3500 .—
016 MALTA CHOCOLATE X 26 KG 400.50 r
042 MALTA CHOCOLATE X 5 KG 06.00 r
044 MALTA NEGRA X 1 KG 2150 t
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Cod_Intema Cod.Bamas/Fab Descripzidn Frecia
MALTAS
MALTAS ESPECIALES
017 MALTA NEGRA X 25 KG 400.50
D45 MALTA NEGRA X 5 KG 0850
0000000000867 0000000000867 MALTA VIENMA X 1 KG - CASTLE MALTING 35.00

DoosD2 TRIGO MALTEADD FROMENT BLANC X 1 KG - 35.00
CASTLE MALT.
Doos04 TRIGO MALTEADD FROMENT BLANC X 25 KG - 771.40
CASTLE MALT
DoosD2 TRIGO MALTEADD FROMENT BLANC X 5 KG - 164.80
CASTLE MALT.
0000000000617 0000000000817 TRIGO PELADO X 1 KG 21.30
000320 TRIGO PELADO X 5 KG 100.30
MEDICION
ALL BEER
Doo3es BUFFER PH 4,00 - 250 CM2 4550
DoO36E BUFFER PH 7,00 - 250 CM2 4550
108 PHMETRO PORTATIL - HAMMA CHECKER 1178.00
MEDICION DE DENSIDAD
105 DEMSIMETRO ESCALA DE 1.000 A 1.100 175.80
108 REFRACTOMETRO 0-32 BRIX COM ATC 143400

MEDICION DE PESO
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Cod_Intema Cod.Bamas/Fab Descripzian Frecia
MEDICION |
MEDICION DE PESO |
0000000000852 0000000000852 BALANZA ELECT. HASTA 40 KG - CADA 10 GR. 160.00 =1
000333 BALANZA ELECT. PESA GR X GR HASTA 3 KG 236.20
MEDICION DE PRESION |
107 MANOMETRO ESCALA D - 4 o 6 KG/CM2 107.00 i =
0000000000587 0000000000587 MANOMETRO ESCALA D - 4 0 7 KG/ICMZ - 11570 o
WINTERS n
000557 MANOMETRO ESCALA 0-20 KG/CM2 PARA 10740 ool
REGULADOR n
0000000000503 0000000000588 MANOMETRO ESCALA 0-30 KG/CM2 11570 o
F/REGULADOR - WINTERS n
111 REGULADOR DE PRESION CO2 - 2 800.00 i
MANOMETROS
L
000304 SALIDA DOBLE FARA REGULADOR DE CO2 277.80
112 VALVULA REDUCTORA PICHOPERAS USO 235.00 |
DISCONTINUG
MEDICION DE TEMPERATURA
104 TERMOMETRO ACERO INOXIDABLE 0-100°C 486.00
DIAM. &3 MM.
101 TERMOMETRO ADHESIVO RANGO 18°C - 32°C 3080 I
102 TERMOMETRO DE MAX. ¥ MIN. PISALA 282.80
FERMENTACION £
100 TERMOMETRO DIGITAL 40C A 150C 25470

’ﬁ
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Cod_Intema Cod.Bamas/Fab Descripzidn Frecia

MEDICION |

MEDICION DE TEMPERATURA |

Dog TERMOMETRO FLOTANTE 0-110C 172.00 ﬂ

103 TERMOMETRO LATON 0-100C DIAM. 63 MM. 245.00
—

faft: TERMOMETRO VIDRIO 0 - 110G 5200 ———— -
MEDICIONES VARIAS
113 FROBETA FLASTICA 65.00
000423 RELOJ TEMFORIZADOR 70.00 =
£ ;{
. -
MOLIENDA
VARIOS
199 MOLIMNO A DISCO 1020.00
200 MOLIMNO A RODILLO - MOTORIZADOD 1,5 HP - 800 18951.00
KGE/HR
108 MOLIMNG A RODILLO MANUAL - TOLWA DE 4 KG 6048.00
OLLAS ¥ TANQUES
OLLAS DE ACERO INOXIDABLE
217 OLLA DE ACERO INOXIDABLE DE 150 LTS ADD0.00  CUEEG
CICAMILLA
218 OLLA DE ACERO INOXIDABLE DE 170 LTS 535500 U
CICAMILLA
215 OLLA DE ACERO INCXIDABLE DE 35 LTS 2360.00 CpSEEEL s
CICAMILLA
218 OLLA DE ACEROD INCXIDABLE DE 50 LTS 2823200 S
CICAMILLA
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Cod Intemo Cod Baras/Fab Descripeion Precio
OLLAS Y TANQUES |
OLLAS DE ACERO INOXIDABLE |
000482 OLLA DE ACERD INOXIDABLE DE 70 LTS 3320.00
CICAMNILLA
OLLAS DE ALUMINIO |
214 OLLA DE ALUMINIC DE 100 LTS COMN CANILLA - 142000 g - o
REFORZAD
212 OLLA DE ALUMINIO DE 24 LTS COMN CANILLA - 80000 TS e
REFORZADA
213 OLLA DE ALUMINIO DE 50 LTS COM CANILLA - 1030.00

REFORZADA
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v IS0 9001:2008
Managemeant

Av. Rosario de Santa Fe 961

S
X2400ED] - SAN FRANCISCO (Cordoba) - REP. ARGENTINA v
Tel. y Fax. 00-54-3564-425270 / 428518 / 434778
MAQUINAS FMBOTELLADORAS S.RL e-mail: frusso@frusso.com - www._frusso.com b G050z 162

PASTEURIZADOR

Caracteristicas_generales: Equipo para final de linea, apto para pasteurizar y evitar
fermentaciones posteriores al envasado de la bebida. Especial para dar durabilidad vy
seguridad al estado del producto y asi mantener la calidad del mismo.

Funcionamiento: El equipo consta de 2 (dos) cubas construidas en acero Inoxidable.

Una de ellas de agua caliente (aislada) para elevar la temperatura del producto y asi lograr
las unidades correspondientes de pasteurizacién.

La otra cuba de agua fria, para descender la temperatura gradualmente y evitar roturas de
envases por diferencias térmicas.

El operario coloca cajones (si desean) con botellas luego de haber sido llenadas.
Posteriormente una secuencia automatica logra que recircule agua por medio de una
electrcbomba, a través de una caldereta de gas combustible. En la cuba se encuentra
colocado un sensor de temperatura capaz de hacer modular la eléctrovalvula de paso de
dicho gas, para mantener estable la temperatura del agua.

Una vez lograda la temperatura deseada, se dispara un temporizador, el cuéal cuenta el
tiempo adoptado (Unidades de pasteurizacion) que puede ser modificado segun el
requerimiento.

Posteriormente, una vez transcurrido dicho tiempo, el sistema emite una sefial sonora
indicando que |a etapa pasteurizado a concluido.

Luego de emitir la sefial, se deberan colocar los cajones en la cuba de agua natural, la cual
recircula por una electrobomba para disminuir la temperatura de los envases.

Detalles técnicos:

» Construido integramente en acero inoxidable Aisi 304L

» Electrobombas trifasicas centrifugas.

« Indicador y control de temperatura digital.

» Caldereta de alta calidad y seguridad (gas envasado o natural).

» Aislacion térmica de 6ptima calidad.

» Repetitividad de valores de pasteurizacion (manteniendo procedimiento)
« Tablero eléctrico con todos sus componentes para lograr su funcion.

« Manual de funcionamiento, mantenimiento y procedimiento sugerido.

Cadigo Capacidad Alto Ancho Largo Peso
comercial mm mm mm Kg
MCP 250 | 250 botellas/hora por | 1300 mm. ¢/ | 1200 mm | 1500 mm 190 Kg.
cada secuancia cuba c/cuba ¢/ cuba | ambas cubas

* Todo lo descripto es de caracter informativo para que el interesado pueda evaluar.
* Laempresa se reserva el derecho de modificar y mejorar caracteristicas descriptas.
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)\ 1SO 9001:2008
Management
System

\ Av. Rosario de Santa Fe 961
» X2400EDJ - SAN FRANCISCO (Cérdoba) - REP. ARGENTINA
Tel. y Fax. 00-54-3564-425270 / 428518 / 43477 |

MAQUINAS EMBOTELLADORAS S.R.L. fi iy
e-mail: frusso@frusso.com - www.frusso.com

www.tuv,com
ID 9108027562

LLENADORA MANUAL

Caracteristicas generales:

Maquina llenadora sistema manual para llenar
botellas de vidrio.

Especialmente preparada para productos
gasificados y cervezas.

Adaptable a distintos tipos de envases en tamafio y
volumen.

Con una valvula de llenado.

Funcionamiento:

Un operario debe colocar sobre el piston una
botella posicionada con la valvula.

Con una sefal se inicia el ciclo energizando el
cilindro neumatico que eleva la botella.

Con una valvula se deja ingresar Co, para
presurizar la botella.

Luego se abre otra valvula para dejar ingresar el
liquido que caera por la pared de la botella.

El aire del interior es liberado por un capilar del
interior de la valvula, dando lugar al ingreso del
producto.

Al llegar al nivel deseado deja de ingresar producto
efectuando la nivelacién.

Por ultimo otra valvula despresuriza las botellas y
se deja descender la misma.

Detalles técnicos:

« Construida integramente en acero inoxidable.

« Accionamiento neumatico de elevacion.

« Facilidad en la limpieza e higiene.

« Llenado seguro y nivel parejo.

e Todos los accionamientos y valvulas son
comandados manualmente por el operario.

Caédigo Cadigo Capacidad Alto Ancho Largo Peso
técnico | Comercial mm mm mm Kg
B08 LLCVG 1 150 bot/h (355ml) 950 200 300 30

e Todo lo descripto es de caracter informativo para que el interesado pueda evaluar.
* Laempresa se reserva el derecho de modificar y mejorar caracteristicas descriptas.
« La produccion horaria esta expresada en agua gasificada.

Rev 2 23/03/12
I
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b E’ ./\ X2400EDJ - SAN FRANCISCO (Cérdoba) - REP. ARGENTINA
\) ' Tel. y Fax. 00-54-3564-425270 / 428518 / 434778 o

email: frusso@frusso.com - www.frusso.com CERTIFIED

SRL

TAPADORA CORONA MANUAL

Caracteristicas generales:

Maquina tipo manual para tapar botellas de vidrio con tapa
corona.

Admite todas las alturas de botellas.

Para tapas twist-off se debe cambiar el coronador.

MAQUINAS

Funcionamiento:

Un operario debe colocar la tapa sobre el pico del envase, y
luego colocar la botella sobre un platillo.

El operario acciona la valvula neumatica situada en el angulo
superior derecho.

El aire comprimido ingresa al cilindro y comienza a elevarse
suavemente hasta llegar al coronador donde el cono efectia
el cierre de la pollera.

El operario libera la valvula y comienza el descenso de la
botella tapada, ayudada por un resorte superior.

Detalles técnicos:

e Incluye FRL (Filtro - Regulador — Lubricador) de aire
comprimido.

« Caudal necesario de aire 5L/minuto a 7Kg/cm?2.

« Construido totalmente en acero inoxidable AISI 304.

Caodigo Codigo |Capacidad Alto Ancho Largo Peso
técnico | comercial mm mm mm Kg
T03 TAC 500 | 500 bot./h 900 250 150 20

® Todo lo descripto es de caracter informativo para que el interesado pueda evaluar.
* Laempresa se reserva el derecho de modificar y mejorar caracteristicas descriptas.

Rev. 1 30/03/12
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Av. Rosario de Santa Fe 961 Sty
X2400EDJ - SAN FRANCISCO (Cérdoba) - REP. ARGENTINA Gystem
Tel. y Fax. 00-54-3564-425270 / 428518 / 434778
email: frusso@frusso.com - www.frusso.com CPRTIFIFD | I e
MAQUINAS EMBOTELLADORAS SRL D oecirre:

TAPADORA CORONA MANUAL

Caracteristicas generales:

Maquina tipo manual para tapar botellas de vidrio con tapa
corona.

Admite todas las alturas de botellas.

Para tapas twist-off se debe cambiar el coronador.

Funcionamiento:

Un operario debe colocar la tapa sobre el pico del envase, y
luego colocar la botella sobre un platillo.

El operario acciona la valvula neumatica situada en el angulo
superior derecho.

El aire comprimido ingresa al cilindro y comienza a elevarse
suavemente hasta llegar al coronador donde el cono efectia
el cierre de la pollera.

El operario libera la valvula y comienza el descenso de la
botella tapada, ayudada por un resorte superior.

Detalles técnicos:

e Incluye FRL (Filro - Regulador — Lubricador) de aire
comprimido.

« Caudal necesario de aire 5L/minuto a 7Kg/cmz.

« Construido totalmente en acero inoxidable AISI 304.

Cadigo Cdédigo |Capacidad Alto Ancho Largo Peso
técnico | comercial mm mm mm Kg
TO3 TAC 500 | 500 bot./h 900 250 150 20

® Todo lo descripto es de caracter informativo para que el interesado pueda evaluar.
e Laempresa se reserva el derecho de modificar y mejorar caracteristicas descriptas.

Rev. 1 30/03/12
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RECETA

English Pale Ale

MACERADO

5,0% alv

PREPARACION DE LICOR Tratamiento del Agua 1 mg Acido Citrico p/empaste
Hora de Inicio: 11:30}hs. Tratamiento del Agua 1 mg Acido Citrico p/Lavado
Litros de Agua 35]lts. Temperatura del Agua 74|grados
Empaste: 2,50(Lts. x Kg.
Hora de Inicio: 13:00|hs
Temperatura 70]°C
GRANOS Kg. %

Malta Pale Cargill 10,000 71,43%
Caramelo 30 1,000 7,14%
Munich 2,000 14,29%
Caraaroma 140 Weyerman 0,500 3,57%
Caramelo 60 0,500 3,57%]|Al final del macerado, antes de lavar

TOTAL 14,000 100,00% 44,8] Llenado del Macerador (Max. 50 Litros) |
Agregado al Mash | 4 mg| Sales de Burton |
Inicio Mash 13:10}hs.
Temperatura 66|°C
Recirculado 14:00]hs.
A Henir 14:45]hs. | Altura de Olla (cm) | 42,5|
Temperatura 70]°C

[ Litros [ 81,74|

Densidad del Primer Mosto 1072
Densidad Antes de Henir 1044 | Perdida Horaria (L/H) | 6 |
Litros Antes de Henvir 81,74]lts.

HERVOR Y AGREGADO DE LEVADURAS

Tiempo Total de Hervor | 90]min. |
LUPULIZACION Variedad Gramos AA Tiempo de Henvor

Gramos agregados en la lra. adicion: Nugget 30 11,6% 90|min
Gramos agregados en la 2da. adicion: Nugget 20 11,6% 45[min
Gramos agregados en la 3ra. adicion: Nugget 20 11,6% 15|min
Gramos agregados en la_4ta. adicion: Kent Flor 2 x litro 5,2% Dry Hop [min

Calculo de IBUS HE2

Clarificante [ s ]

Densidad Inicial 1049 11,01% Concentracion

Litros después de henir 72,74

Levadura Utilizada | safoq |

Temperatura de Fermentacion | 21°C |
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RECETA PALE ALE PARA BACH 230

ENVASES 660 ml

INGREDIENTES KG
MALTA PILSEN 49,44
MALTA CARAMELO 60 4,26
LUPULO CASCADE 0,875
CLARIFICANTE IRISH MOSS 0,02
LEVADURA NOTTINGHAM 0,075

AZUCAR DE MAIZ 4G 660 ML (1392g) 1,392
TOTAL 56

$/KG
9,6

52
351,51
798,6
1878,60
44,8
3135
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ANEXO VI: Costos de mano de obra; Escala salarial “Sindicato de

Trabajadores de Industrias de la Alimentacion”
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ANEXO VII: Planilla resumen de zonificacion y normas especificas

| Residencial Mixta |
F.OT. | Fos. |cAs.| DENSIDAD | b yensioN PARCELA ZONA
(hab./ha.)
Actual 150 Frente 15m
1.8 0.6 0.2 Potencial
’ ’ ’ 200 Superficie | 375m? R' M .
(c/red cloacal)

Zona residencial que admite usos complementarios de talleres, depositos,
CARACTER etc.
De baja densidad poblacional.

' Consolidar y promover la convivencia del uso residencial con el de la
PROPOSITOS produccion.
Mantener y mejorar las condiciones del espacio publico.

uso Residencial unifamiliar, talleres, depdsitos y servicios.
PREDOMINANTE (Ver Planillas de Usos)
uso Comercio diario y periddico.
COMPLEMENTARIO
Alumbrado publico y domiciliario Cordén cuneta
SERVICIOS Red de Desagiie cloacal Tratamiento de calles
ESENCIALES Agua corriente Recoleccion de residuos
Desaglies pluviales
RETIRO FRENTE Optativo.
Minimo 3,00 m.
Obligatorio.
EDILICIA RETIRO LATERAL Minimo 3.00 m.
g CENTRO LIBRE Segun normas generales.
2 DE MANZANA _ _ .
ol CONSTRUCCIONES Altura maxima: Planta Baja y 1 Nivel
e ENTRE MEDIANERAS Permitido: apoyo sélo sobre una medianera
2 Veredas segun ordenanza n® 2501/04. La O.T.M. determinara la forma de
ESPACIO resolucién en forma particular (solado, arbolado y desniveles)
PUBLICO No se admiten jardineras ni canteros.
Marquesinas, toldos y carteleria: (Ver Codigo de Edificacion)
PAISAJE Se debera respetar el arbolado urbano existente o el determinado por el
Municipio.
COCHERAS Segun normas generales.
DISPOSICIONES El movimignto w_ahicular debg ser resuelto dent_ro _c_iella parcela.
PARTICULARES Los espacios abiertos deberan ser tratados paisajisticamente.

No se admite P.H.
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Zona Industrial Mixta |
Fo.T. | Fos. [c.as. | PENSIDAD | pyension parcELA ZONA
(hab./ha.)
1Vivienda/ |Frente 15m
1 | 0,6 |05 | "N — Z.\.M
parc. Superficie | 600m?2
CARACTER Z_ona destmac_ia ala ublt_:ac[on de talleres de reparacioén y montaje de todo
tipo, de usos inocuos o incomodos.
PROPOSITOS Generar greas de gb|cap|on de talleres de usos inocuos e incomodos,
fuera de areas residenciales pero cercanas a los mismos.
uso Talleres, depodsitos, logistica, industrias artesanales.
PREDOMINANTE (Ver Planillas de Usos)
uso 1 vivienda por parcela, como complementario del uso dominante.
COMPLEMENTARIO | Comercio vinculado al sector talleres y servicios asociados.
Accesos pavimentados Tratamiento de desagies y
SERVICIOS Red de" Desagge cloacal reswdu0§ especiales
Desaglies pluviales Telefonia
ESENCIALES S : .
Calles interiores mejoradas Fuerza motriz
Alumbrado publico y domiciliario Agua Potable
OBLIGATORIO
RETIRO FRENTE Minimo 3.00 m.
EDILICIA | ReTiRo LATERAL OPTATIVO
< Minimo 4,00 m.
8 FONDO Segun normas generales.
3 Veredas segun ordenanza n® 2501/04. La O.T. determinara la forma de
L resolucién particular (solado, arbolado y desniveles)
oz | ESPACIO O )
g PUBLICO No se admiten jardineras ni canteros.
PROHIBIDAS: Marquesinas, toldos y carteleria.
(Ver Caodigo de Edificacion)
Se debera respetar el arbolado urbano existente o el determinado por el
PAISAJE o
Municipio.
COCHERAS Segun normas generales.
OBLIGATORIO
Resolver movimiento de carga y descarga dentro de la parcela.
Tratar los espacios libres, contemplando visuales con cercos no
transparentes cuando se utilicen como deposito a cielo abierto.
Arbolar espacios abiertos, pudiendo usarlos para maniobras o
DISPOSICIONES ; ; X . .
estacionamiento, asegurando el cincuenta por ciento (50%) de los mismos
PARTICULARES
como terreno absorbente.
PROHIBIDO
Usar la via publica para reparacién de vehiculos en sus diversos tipos y/
o para cualquier otra actividad 6 depédsito de elementos.
No se admite P.H.
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ANEXO VIII: Certificado Urbanistico

CO0IGD OE CRODEMAMIENTD UREAMND DE LA LOCALIDAD DE TREWOUE LALKIUEN
NUNKFALIDAD N TR LACDUEN
SOCRCTARIA DE PLAHCAMICHT O

CERTIFICADO URBANISTICO

1) A iy FOrmEG d ] B ORI ... o e —
LI -
Firaldsd por i s solices sss carifcsor {1 Teelsrencs 4 dorpinin, Comminersa, Anplisciin, Fishilbsin, Swbcivissn
L .m- .........................................................
(11 Tecws o gus o cormeaponos T EpMEgE B ndiesss 0009090909000 e
& e sl umn Firra dail paconania

2P UBKCEACHN DEL BEN DE ACUERDO A CATAS TRO

CROOLES DE UBICACION (1) FEORIE RO AL TR, CATASTRAL
CHRC | SEGE | FRSC EH CITA [TH AR
Diarmsors de a pacosla
Frunim [mic
Forda jmfe
Suparfca im'f

¥ Scoos b sl de b klr. Con cerdfcacedn 28 callan
i iriiceed by ubiesndn da s persis @0 B earcsas,
O MLl Cimbsrecien & SEpanan

Frrras vy Salin
sl
JpUBEACHON DEL BEN, OF ADUERDD &1 COOHED OF ORDERAMENTD URBARND
Leormleria: Lo
Lz Prwdowna-ia:
Liss Complemanisra:
IHOEADORES URBAMIETICOS
Cwrrawind Flwts Midma Charasraonas minemsm de
s hatyHal| FOT.| FOS.| Cas. Fmiroa i
Ban.| blax. | (%
Sl Poaarscind Fraris Farxda Lons-sl Fares Spesriicia

Pt e il

Coorrea roml
Yre. Tamposuria

EERVICHTS ESENCIALES
Ermegin Elciics
Agua Comianie | Closc ] Pl Alumbradn Poblics | Gas Msloral

Praremlcs para

In Jora
Exinianiss mn

I8 s s

&} Bl uns ww chinaifics come: PERMITIODD — PROHIBIDG H) sssin s Claslioecén da Usos
| Cmzliuia 3l - Citciign 48 Croisramissr LUrbsne
145 Ve o quss e Cors O

Facha o sipmrcia sl TERTIFICADD URTIARI STICD: 18D diss cosridon
JART. 14} = Codign da Dvdsamminiz Urzanc
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ANEXO IX: Nota de Categorizacion

Modelo de nota de Categorizacion
Lugar y fecha

SENOR INTENDENTE MUNICIPAL DE

SU DESPACHO

De nuestra mayor consideracion:

Nos dirigimos a Ud. y por su intermedio a quien
corresponda, a fin de solicitar tenga a bien realizar las gestiones pertinentes relacionadas
con la solicitud de Categorizaciéon Industrial, en el marco de los Articulos N° 8 al 12 del
Decreto N° 1741/96, reglamentario de la Ley N° 11.459.

Dicha solicitud se refiere al proyecto de instalacion de un

establecimiento industrial cuya denominacidn social €s............c.ooviiiiiiiiiiii, que se
dedicaraa......... (rubro).........cccocvvinnn..
con domicilio en ..............oelll de la localidad de ................. cuya nomenclatura

A la espera de una respuesta favorable, aprovechamos la

oportunidad para saludarlo muy atentamente.

FIRMA TITULAR / RESPONSABLE

ACLARACION
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ANEXO X: Analisis Econdmico - Financiero
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Anexo: Prestamo

BANCA EMPRESA - TASAS ACTIVAS POR LINEAS DE PRESTAMOS
VIGENCIA: DICIEMBRE 2017

@)
Tipo de Tasa TasaMinma = Tnav ~ Teav | CFTEAV Comisiones Plazo
p/plazo maximo
Inversion
Linea de Fi iamiento para la P ion y la ion Financiera
MiPyMEs Inversion Fija — 17,00% 18,39% 19,87% 2% dnicavez alinicio | 48 meses
MiPyMEs Cap de Trabajo Fija - 17,00% 18,39% 20,76% 1% (nica vezalinicio | 12 meses
No MiPyMEs Inversion +2ppa. - 24,22% 27,10% 23,320/0 2% Unicavezalinicio | 48 meses
Variable: Promedio de BADLAR Bancos Privados "
Emergencia - - 17,00% 18,39% 1 3,39"/‘, - 60 meses
Financiacion de inversionss en pesos
Pymes - Tasa Fija Fija - 24,00% 26,83% 23,20"/‘, — 66  meses
Pymes - Tasa Variable Variable: BADLAR Bancos Privados comegida ™ - 26,05%  29,40% 30,85% - 66 meses
Corporativa - Tasa Fija Fija - 26,00% 29.34% 30,780/0 - 66 meses
Corporativa - Tasa Variable Variable: BADLAR Bancos Privados corregida +2ppa - 28,05%  31,96% 33,47% - 66 meses
Fondo plel Des. Econ. Arg.(FOMDEAR) - Financ. de Cap. de Trabajo - Subasta del 15 de Marzo de 2017
Microempresas y resto con puntaje sup. 8 ptos. - - 13,00% 13,80% 1 3l 80% - 36 meses
Wariable: Promedio de BADLAR Bancos Privados e
Resto de empresas - - 15,00% 16,08% 1 6,08"/‘, - meses
Préstamo P'YME Digital
Inversion Fija - - 17,00% 18,39% 1 9,63"/‘, 2% tnica vez al inicio 60 meses
Adquisicion de Hardware Fiia - - 17,00% 18,39% 20,25"/0 2% Unica vez al inicio 36 meses
| Provincia Verde
Inversidn Fiia — 17,00% 18,39% 19,44% 2% dnicavez alinicioc 60 meses
| Capital de trabajo Fila - 17,00% 18,39% 19,99% 2% nicavez aliniio 36 meses
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